Weinkarte

Schaumwein

TRENTODOC Karl Extra Brut
Cantna Terre del Lagoral

TRENTODOC Franz Brut Rosé
Cantina Terre del Lagorai

1

€ 5,50

€5,50

TRENTODOC Victor Riserva 36 mesi

Cantina Terre del Lagorai

TRENTODOC Revi Brut
Crucolo-Auswahl
Az Vinicola del Rew

Prosecco Valdobbiadene
Crucolo-Auswahl
Superiore DOCG Extra Dry

Rosé Brut IGP
Crucolo-Auswahl
Az Agricola Martinelli Albino

Wei3wein

Miiller Thurgau Doc
Crucolo-Auswahl

Az. Agricola Zanotelli Cembra (TN)

GEWURZTRAMINER IGT
Crucolo-Auswahl
Az Agricola Martinelli Albino

Solaris IGT
Cantina Terre del Lagorai

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50
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€32,00
€35,00
€70,00

€35,00

€18,00 €7,00 €12,00

€18,00 €7,00 €12,00

€18,00 €7,00 €12,00

€20,00 €7,00 €14,00

€ 18,00
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Rotwein vl ol

Teroldego Rotaliano DOC €4,50 €17,00 €7,00 €12,00
Crucolo-Auswahl
Az Agricola Endrizz Elio

Lagrein DOC €450 €17,00 €7,00 €12,00
Crucolo-Auswahl
Az Agricola Endrizz Elio

Lagrein DOC037LT. €8,00
Crucolo-Auswahl
Az Agricola Endrizz Elio

Marzemino DOP €4,50 €17,00 €7,00 €12,00

Crucolo-Auswahl
Az Agricola Martinelli Albino

Pinot Nero boc €5,00 €22,00
Cantina Terre del Lagorai

StiRwein

Spumante Fior D’Arancio DOCG €4,00 €18,00
Crucolo-Auswahl

Cantina Colli Euganel

Crucolo-Auswahl €500 €18,00

Az Agricola Comelli Pietro
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VORSPEISEN

Degustationsteller

Gemischte Aufschnittplatte aus unserem Weinkeller
Mose mit warmer Salami

Carne Salada mit

Crucolo-Kasespanen €16,00 /7

MIT POLENTA

Carne Salada mit

Crucolo-Kaseflocken € 9,00 ® )/
Gemischte Aufschnittplatte

aus unserem Weinkeller €8,00H®
Mose (Polenta mit Milch, Kdse und Pilzen)

mit warmer Salami € 8,00 ®[7]

Crucolo-Kase € 8,00 ®[7]



ERSTE GANGE
Knodel in Tomatensol3e oder Briihe* € 7,00
[1-3-6-7-9]

Strangolapreti mit Kaffeearoma™

(SpinatkloBchen) €7,00
[1-3-7]

Steinpilzsuppe €7,00
[1-3-6-7-9]

Minestrone mit Bohnen und Nudeln € 7,00
[7-9]

Degustationsteller:
Strangolapreti, Knodel
und Steinpilzsuppe® € 15,00
| e———— @LAKTOSEFREI ..........

. o Tiefgekuhlte oder vor Ort nach den HACCP-Verfahren schockgefrorene Produkte
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ALLE HAUPTGERICHTE WER
Vom Grill:
Kotelett* €5,00 O®
_ucanica* (Wurst) pro Stiick € 3,50 @@
Rippchen* pro Stuck €4,00
Gekochtes Fleisch mit Meerrettich:
Sauerkraut €3,00 ®®
[6-9]
Puntina* (Rippchen) €3,50 ®®
[6-9]
Cotechino €4,50 ®%

ALLERGENE (Verordnung (EG) Nr. 1169/2011) [1] Gluten - [2] Krebstiere -
[9] Sellerie - [10] Senf—-[11] Sesam - [12
ALLERGENE SIND AUF DER SPEISEKARTE MIT DER REFEREN
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DEN MIT POLENTA SERVIERT

Schweinegulasch* €6,00 [1-7]

Geschmortes Kaninchen (Stiicke) € 4,00
(eine Portion a 2 Stlcke) € 8,00

Schweinshaxe aus dem Ofen* € 6,00 [1-7]
Crucolo-Kase, geschmolzen € 8,00 @ ®)[7]

Crucolo-Kase €8,00 ¥ [7]
Kohl mit

Preiselbeeren €4,00 5
GemuUsemischung €4,00 @@
Bohnen und anebeln € 3,50

[3]E:er [4] Fisch - [5] Erdniisse - [6]5010 —[7] Milch - [8] Schalenfriichte
)] Sulfite - [13] Lupinen - [14] Weichtiere

IZNUMMER ODER IM ALLERGENVERZEICHNIS ANGEGEBEN



Traditionelle StiBspeisen von Albina*

Apfelstrudel  [1-3-7] € 4,00
Ricotta-Schokoladen-Kuchen € 4,00
[1-3-6-7-8]

Schokoladen-Birnen-Kuchen € 4,00
[1-3-7]

Obstkuchen[1-3-7] € 4,00
Radicchio-Mandel-Kuchen € 4,00
[1-3-7-8]

Kasekuchen €4,00
[1-3-6-7-10]

Verkostung unserer Desserts € 9,00

Obligatorischer trinke Parampampoli € 2,50

Gedeck € 2,00



